@ foodwaste.ch

Partner der OGG Bern

Toolbox fur den Detailhandel

In der digitalen Toolbox finden Sie fixfertige, rechtskonforme Etiketten, Merkblatter,
ein Tutorial fiir den Verkauf von MHD+ und VD+ Produkten. Fertige und blanko
Etiketten konnen bestellt werden. Print@home ist auch moglich.
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Einstieg in die Toolbox

@ Was ist Food Waste? Unsere Projekte Lokale Initi

Infos und Toolbox fur den Detailhandel

Im Auftrag des Bundesamts fur Lebensmittelsicherheit und Veterindrwesen (BLV)
hat die Zurcher Hochschule fUr Angewandte Wissenschaften (ZHAW) zwei
Leitfaden erarbeitet, in welchen sie schreibt, dass das Inverkehrbringen von
Lebensmitteln nach Ablauf des MHD erlaubt ist.

In der Praxis wurde dieser rechtliche Spielraum bisher kaum genutzt, was zu
unndtiger Lebensmittelverschwendung fuhrt. Dies ist nicht vereinbar mit den
verfolgten politischen Zielen, insbesondere dem Akionsplans des Bundesrates
gegen die Lebensmittelverschwendung.

Die nachfolgende Toolbox unterstitzt den Detailhandel dabei, die politische
Forderungen zur Vermeidung von Lebensmittelverlusten rechtskonform und
sicher in die Praxis umzusetzen.

> Das enthdlt die Toolbox:
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Nach unten scrollen und Login machen

Partner der OGG Bern

> Das enthdlt die Toolbox:

Kontaktieren Sie uns Ober untenstehendes Formular, um Zugriff auf unsere Toolbox zu
erhalten. Die Datenerhebung erfolgt ausschliesslich fir interne Zwecke. geben lhre
Daten nicht weiter.

Firma *
Wormame *
Nachname *
E-Mail-Adresse *

Bitte schreiben Sie folgende Zaohlen und Buchstaben in untenstehendes
Feld (Spamschutz): *
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Partner der OGG Bern

Link und Passwort aus Mail WIHIKOmmen auf der Toolbox

@ Parlner der OGG Bern ‘Was ist Food Waste? Unsere Projekte

Toolbox fur den Detailhandel

Herzlichen Dank fur lhr Interesse! Die nochfolgende Toolbox unterstitzt den Detailhandel
dabei, die politischen Forderungen zur Vermeidung von Lebensmittelverlusten
rechtskonform und sicher in die Praxis umzusetzen.

Durch die Umetikettierung dirfen die Konsument:innen bei der Abgabe nicht
getduscht werden. Es muss also ersichtlich sein, dass das Produkt das Datum
iberschritten hat.

> Merkblatt Fleisch einfrieren
Video Tutorial Fleisch einfrieren (sous-titres en francais)
Gefrieretikette zweisprachig deutsch,/frangais
Etikette fur MHD+ Verkauf deutsch/francais
Sticker mit %
One-Pager Info fUr Kundinnen am POS
Flyer fur Kund:lnnen in verschiedenen Versionen

Leitfaden und Infoschreiben BLV




FUr Mitarbeitende: Merkblatt und
Video "Fleisch einfrieren"
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Merkblatt fir den Detailhandel

Fleisch einfrieren

Abgepacktes Frischfieisch darf gemass «Leitfaden zur Reduktion
von Lebensmittelverlusten bei der Abgabe von Lebensmitteln»
bis spdtestens am Tag des Verbrauchdatums fachgerecht
eingefroren werden. So gefroren, darf das Fleisch bis 90 Tage
nach dem Einfrierdatum mit entsprechender Etikette verkauft
werden. Wenn entsprechende Haltbarkeitstests vorliegen, sind
auch mehr als 90 Tage moglich.

P otocctect. 5

Verbrauchsdatum auf
Orginalverpackung
kontrollieren

Falls das Verbrauchsdatum in der Ver-
gangenhelt Begt, muss das Flelsch ent-
sorgt werden Produkte kiianen bis und
mit dem Tag ihres Verbrouchsdatums
eingefroren werden.

Orginalverpackung
kontrollieren

Die Verpackung muss einwandfrel und
lufdicht sein. Die luftdichte Verpackung
sergt dafir, dass kein Gefrierbrand ent-
steht

Gefrieretikette auf
das Produkt kleben

Das bisherige Daturn darf nicht mehr
sichtbar sein, sodass keine Unkdorheiten
bezigich der Haltbarkeit bestehen.
Andere obligatorische Angaben dirfen
nicht Gberklebt werden Downlood Ge-
frieretikette Gber QR-Code rechts unten.
Zulassig ist auch eine eigene Etikette,
die die entsprechenden Anforderungen
erfille

Bei A auf der Etikette
das heutige Datum
eintragen

Das Datum besteht - In dieser
Aemenfolge - aus der Angabe des
Toges, des Monats und des Johres

Cemanez ~gazorra-

Nach Bedarf einen
Sticker zur Preis-
reduktion aufkleben

Download Sticker-Vorlage bel foodwaste.ch
Gber QR-Code rechts unten.

Einfrieren bei mindestens
minus 18°C

Urn Gefrierbrand zu verhindern, soll das
Fleisch 0 schnell wie maglich durchfrieren.
Das Fleisch solite bis zum Kern noch vor
Mitternacht (am Tag des Verbrauchs-
dotums) tiefgefroren sein. Einfrieren und
logern bei -18°C.

Zum Verkauf anbieten

Erganzende Informationen fiir Konsu-
mentinnen om PoS oder lber andere
Kandle kommunizieren: «Das Fleisch noch
Maglichkes im Kihlschrank auftauen.
Nach dem Auftauen nicht wieder ein-
frieren und innert 24 Stunden zubereiten
und (durchgegart) konsumierens

Entsorgung, falls nach
90 Tagen im TiefkOhler
nicht verkauft

Sollte das Produkt im Verlaufe der 90 Tage
im Theficihler nicht verkouft worden sein,
muss das Produkt entsorgt und darf richt
mehr verkauft werden,

Fiyer f0r Konsument:innen
und rechtfiche Vorgaben in
der Toolbox

-

«" .

«Detailhandel: Fleisch einfrieren und
Haltbarkeit verlangern. So geht’s!»
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Gefrierettikette 60 x 60 mm

v Gefrieretikette zweisprachig deutsch/francais

. * Druckvorlage pdf
Emgefroren am: « Anleitung fOr Print@home -Etiketten
Congelé Ie: Anleitung tihome -Elikette

= Bestellliste fur fertige und blanko Etiketten bei Lenzlinger SA

Mindestens haltbar bis:
A consommer de préférence avant le :

A + 90 Tage / jours

E E Nach dem Auftauen nicht wieder
einfrieren und innert 24 h konsumieren.

E Ne pas Recongeler aprés décongélation
- et consommer dans les 24 h.
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Partner der OGG Bern

Etiketten fur MHD+ Verkauf

Pas encore convaincu?
Plus diinfos :



https://foodwaste.ch/haltbarkeit-lebensmittel/infos-fuer-den-detailhandel/

QP frodivastch
% -Sticker

V Sticker mit %

Druckvorlage pdf_alle

Cruckvorlage_pdf_10%
Cruckvorlage_pdf _20%
Cruckvorlage_pdf _25%
Druckvorlage_pdf_30%
Cruckvorlage_pdf _40%
Cruckvorlage_pdf _50%

« Anleitung fOr Print@home-Etiketten

« Bestellliste fUr fertige und blanko Etiketten bei Lenzlinger SA, Meuchatel
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Information fur Kund:innen

5 a2 Tiefkshifahige Langer geniessen Lebensmittel
Lebensmittel Ianger Erchorodukte mt geht ganz einfach! lénger geniessen

. '] richtiger. o
geniessen ohne Risiko e o s
ot (VD) verschen i besden umirscheen sh odoch ;
Wie Sie Lebensmittel Uber das Mindesthaltbarkeits- GAhEE gt e po ek o e e S Poborkate, (ML) und verprovenes
(MHD) und Verbrauchsdatum (VD) hinaus verwenden. —~ jors PR o - dtmm(vﬂ)mt:um
haltbar bis»
meist 1 gut. -

Das Mindest- Das Verbrauchs-
Produkte mit haltbarkeits- datum (VD)
Verbrauchsdatum datum (MHD)
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Verbrauchsdatum
eingefro
Verbrauchsdatum




Landingpage: @ foodwastech
,,Hilfe, ist mein Lebensmittel noch gut?*

www.foodwaste.ch/haltbarkeit
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Beurteile das Produkt mit deinen Sinnen:

Einwandfrei:

homogene, flussige Textur bei gerOhrten Joghurt.
Bei stichfesten Joghurt halbfeste Textur, haufig
setzt sich eine FlUssigkeit (Molke) auf der
Oberfldche ab. Dies ist normal und ist weder ein
Zeichen von schlechter Qualitat, noch bedeutet es,
dass das Produkt ungeniessbar ist. Wer das
Joghurt lieber cremig als stichfest geniessen
maochte, rohrt es gut um!

Gut:
wird saurer, Molke setzt sich noch mehr ab

Verdorben:
schimmelt, schmeckt ranzig, kratzt im Hals (ein
Bakterium verursacht dies)



http://www.foodwaste.ch/haltbarkeit
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