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Fachanlass Nachhaltige Ernahrung

Brot ist mehr als 1.- Franken wert!

Das ,,Brot fiir 99 Rappen” bei Discountern und verschiedenen Detailhdndlern hat die Diskussion iiber
die Wertschatzung von Lebensmitteln neu entfacht.

Blick hinter die Kulissen: Vom Getreideanbau auf dem Feld {iber die Verarbeitung bis zum
knusprigen Brot im Regal.

Auswirkungen: Was bedeuten aktuelle Preismodelle fiir die ganze Wertschépfungskette, vom Feld
bis zum Regal?

Perspektiven: Faire Preise fiir Landwirtschaft, Umwelt und Konsum. Was heisst das?

Programm

Karin Nowack, Fachspezialistin Ernahrung,

19.00 Uhr Begriissung und Einleitung L7 Liebegg, Granichen

Schweizer Brotgetreide: Entwicklung, Rita Ziltener, Fachspezialistin Ackerbau,
Produktion, Import und Wertschopfung LZ Liebegg, Granichen

Vom Korn zum Brot: Handwerk, Qualitat, ~ Burkard Kreyenbiihl-Hirschi,
Genuss. Leidenschaft und Innovation fiir ~ Backerei-Café Kreyenbiihl AG, Muri

gutes Brot www.genuss-handwerk.ch
Passen Tiefpreisstrategien wie das Stefan Fliickiger
1-Franken-Brot und faire Preisbildung Faire Markte Schweiz
zusammen? www.fairemaerkteschweiz.ch

Austausch und Ausklang bei Getranken und Brot

21.00 Uhr Abschluss der Veranstaltung

Datum und Ort

Mittwoch, 4. November 2026, 19.00 bis 21.00 Uhr
Naturama, Feerstrasse 17, 5000 Aarau

Anmeldung und Kosten
Die Veranstaltung ist kostenlos.

Wir bitten um eine Anmeldung Gber die Webseite der Liebegg zur Planung des
Anlasses und Vermeidung von Foodwaste: Liebegg — Weiterbildung — Fachtagungen
oder {iber rechtsstehenden QR-Code




