15. September 2017

Landleben 23

elbstkontrolle praktisch umsetzen

Neues Lebensmittelgesetz / Wer Lebensmittel verarbeitet und abgibt, muss dies schriftlich dokumentieren.

GRANGENEUVE Bei der Uber-
arbeitung des Lebensmittelge-
setzesistseit dem 1. Mai 2017 ein
Zusatz (Art. 74,4 Lebensmittel-
und Gebrauchsgegenstédndever-
ordnung) eingefiigt, der die
Selbstkontrolle der béduerlichen
Betriebe in den Bereichen
Agrotourismus und Direkt-
vermarktung betrifft: «Die
Selbstkontrolle ist in einer dem
Sicherheitsrisiko und dem Pro-
duktionsumfang angepassten
Form zu gewéhrleisten.» Damit
wurde ein Vorgehen bestétigt,
welches die kantonalen Lebens-
mittelkontrolleure schon langer
akzeptiert haben. Kleinbetriebe
mit maximal neun Angestellten
konnen mit einer vereinfachten
Selbstkontrolle arbeiten. Wer die
umfangreichen Selbstkontroll-
konzepte der Branchenverbdnde
schon einmal gesehen hat, be-
greift, dass eine vereinfachte
Form zwar immer noch «Biiro-
kratie» bedeutet, aber in einem
deutlich reduzierten Umfang.

Einfache Anleitung

Wer Lebensmittel konsumiert,
mochte weder seine Gesundheit
gefihrden noch getiduscht wer-
den. Die kantonalen Amter fiir
die Lebensmittelkontrolle tiber-
wachen deshalb alle Betriebe,
die mit Lebensmitteln umgehen.
Wie schaut es mit der Hygiene
aus und stimmen die Angaben
auf den Etiketten? Diese Fragen
stellen sich auch die Kunden der
biduerlichen Anbieter. Daher
miissen Produzenten nicht nur
sauber arbeiten und korrekt eti-
kettieren, sondern dies auch bei
einer Kontrolle mit schriftlichen
Unterlagen belegen konnen. Das
heisst, im Ordner mit den Unter-
lagen fiir die Selbstkontrolle sind
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Im Buroordner nitzt es eher weniger: Das Formular zur Ruckverfolgung der Zutaten sollte man am

besten immer gleich wahrend der Produktion ausfullen.

zum Beispiel alle Rezepte abge-
legt, am besten noch mit der ent-
sprechenden Etikette. Es gibt
einen Reinigungsplan und fiir je-
des Produkt gibt es ein Produk-
tionsformular, auf dem fiir jeden
Produktionstag alle Zutaten mit
ihrem Lot oder der Herkunft
aufgelistet sind.

Bei einer Kontrolle niitzt es
aber nichts, wenn auf den For-
mularen steht, wie hygienisch
gearbeitet wird, wenn es dann
nicht umgesetzt wird. Also:
notieren, was man macht und
machen, was man notiert hat.

Die kantonalen béuerlich-
hauswirtschaftlichen Berate-
rinnen haben eine einfach
verstidndliche Anleitung zur Er-
stellung eines Selbstkontroll-
ekonzepts in fiinf Kapiteln er-
arbeitet (siehe Kasten). Weiter
finden sich Formulare auch im
Internet. Die Herausforderung
bei der Selbstkontrolle ist also
nicht die mangelnde Verfiigbar-
keit von Formularvorlagen, son-
dern der Zeitaufwand fiir das
einmalige Erstellen des Kon-
zepts und anschliessend fiir das
fortlaufende Ausfiillen der For-

(Bild Eva Flickiger)

mulare zur Riickverfolgbarkeit
und die Temperaturkontrollen.
Betriebe, welche ausschliesslich
bewirten, haben eine Erleichte-
rung, da sie keine Formulare
zur Riickverfolgbarkeit ausfiillen
miissen.

Praktische Umsetzung

Die Risikoanalyseist heute dank
der bestehenden Checklisten
kein grosser Aufwand mehr.
Mogliche Risiken wie auch
entsprechende Massnahmen
sind bereits vorformuliert und
miissen nur noch angekreuzt

5 Kapitel der
Selbstkontrolle

® Angaben zum Betrieb und
Gefahrenanalyse

® Reinigungsbeschreibungen
(Anleitungen und Plane)

® Kontrollformulare (Tempera-
turen Kihlgerate, Wasser)

® Produktion (mit Rezepten
und Formularen zur Ruck-
verfolgbarkeit)

® Ausbildung Mitarbeitende
(Liste mit Daten und
Themen)

Bezugsquellen der Formulare:
Kantonale bauerlich-hauswirt-
schaftliche Beratungsdienste oder
www.agridea.ch

werden. Die praktische Umset-
zung der notwendigen Massnah-
men muss dann aber auch in
anderen Formularen belegt
werden, wie in den Reinigungs-
pldnen, in Arbeitsanleitungen
fiir spezielle Gerite (z. B. Rahm-
bliser), der Mitarbeiterschulung
(z. B. Handhygiene), direkt in
den Rezepten (z. B. Konfiglédser
vor dem Einfiillen im Geschirr-
spiiler waschen) oder bei
den Riickverfolgungsformularen
(z. B. Auflistung der Produkte,
die an Wiederverkéufer geliefert
wurden). Einige Formulare der

Selbstkontrolle miissen laufend
weitergefiihrt werden, um die
Umsetzung zu belegen. Damit
dies auch gemacht wird, sollten
sie nicht im Biiro aufbewahrt
werden. Das Kontrollblatt fiir die
Kiihlschranktemperatur sollte
direkt am Kiithlschrank befestigt
werden, damit nicht vergessen
wird, von Zeit zu Zeit die Tempe-
ratur zu kontrollieren, diese auf
dem Blatt einzutragen und zu
unterschreiben. Die Frequenz
wird von der Verantwortlichen
festgelegt, je temperatursensi-
bler der Inhalt des Kithlschranks
ist, desto o6fter sollte kontrolliert
werden.

Werden Lebensmittel ver-
arbeitet (nicht fiir die Bewir-
tung), sollte das entsprechende
Produktionsformular auf dem
Tischliegen, damit sofortdas Lot
oder die Herkunft der Zutaten
eingetragen werden konnen.
Auch beim Verkauf an Wieder-
verkdufer miissen die Produkte
in das entsprechende Formular
eingetragen werden, damit die
Riickverfolgung jederzeit gesi-
chert ist.

Die Selbstkontrolle ist ein zu-
sitzlicher administrativer Auf-
wand, den aber alle Gewerbebe-
triebe auf sich nehmen miissen.
Biauerliche Betriebe profitieren
dabei von der vereinfachten
Form. Eva Fliickiger,

Landwirtschafftliches
Beratungszentrum
Grangeneuve FR

In einer dreiteiligen Serie geht die
BauernZeitung den Anderungen des
neuen Lebensmittelgesetzes per

1. Mai 2017 nach. Weitere Artikel
erscheinen in den Ausgaben vom
22. und 29. September.



