
Bäckerei-Café Kreyenbühl AG, Muri
•Regula und Buki Kreyenbühl, seit 2002
•2 Standorte in Muri, Laden / Café Konditorei
• Total 40 Mitarbeitende, 28 Vollzeitstellen
•Backstube 10 Bäcker-Konditoren /-Innen, 4 Lernende
•Vom Sauerteig-Brot bis zum Praliné, alles in 

Eigenfabrikation
•2026, Erweiterungsbau Backstube



Bäckerei-Café Kreyenbühl AG, Muri



Brot-Aroma-Rad



Focaccia Svizzera



Focaccia Svizzera



Focaccia Svizzera



Focaccia Svizzera
• Aussen
• Honig-Braun, Focaccia-Style Löcher, leichte Löcher, Kräuter
• Krumen-Bild
• Luftig, Grob-Porig, heller Caramel-Farbton, Wattig – Fluffig, 
• Duft der Krume
• Mild Fruchtig-Süsslich, Mild Säuerlich, Mediterrane Duftnote 

Kräuter
• Geschmacks-Bild der Krume, Mund-Gefühl
• Leichte Süsse – Röstig, Salzig, Kräuter-Note, Ferien!



Kloster-Sauerteig «Koni»



Kloster-Sauerteig «Koni»



Kloster-Sauerteig «Koni»
• Aussen
• Rustikal aufgerissen, Unregelmässig, Caramelbraun - Schwarz
• Krumen-Bild
• Satte feine Porung, Kerne und Saaten
• Duft der Krume
• Röstig, Malzig, Milde Säure, Nussig-Kernige Note
• Geschmacksbild der Krume, Mund-Gefühl
• Saftig-kerniges Mund-Gefühl, Karamellige Note, leichte Frucht-

Note



Scharfer Murianer



Scharfer Murianer
• Aussen
• Handwerklich, Rustikal, Mais-Streussel
• Krumen-Bild
• Satte unregelmässige Porung, Gelb-Orange Farbe, 
• Duft der Krume
• Mild säuerlich, Würzig nach Chili-Schärfe, Tomaten, leicht 

fruchtig.
• Geschmacks-Bild der Krume, Mund-Gefühl
• Saftig weich, knusprige Streussel, milde Schärfe, 



www.genuss-handwerk.ch
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